
Carottes râpées bio et 

pignons de pin

Salade de pâtes bio, 

haricots rouges et mais
Radis beurre Asperges blanches

Concombres bio à la 

crème

Sauté de veau Marengo
Omelette aux champignons et 

fromage

Filet de dinde aux 

champignons
Tartiflette maison

Filet de saumon, sauce au 

citron

Polenta crémeuse Poêlée de légumes Flageolets et carottes bio Salade verte Pâtes semi-complètes bio

Yaourt nature fermier Avel Mat Yaourt aux fruits fermier Emmental bio à la coupe Camembert

Raisin blanc Poire Compote de pommes bio

Ces menus peuvent subir des modifications en fonction des commandes et des livraisons

Décret du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire

Présence d'allergènes (14) : Céréales contenant gluten, crustacés, œufs, poissons, soja, lait, fruits à coques, céléri, moutarde, sésame, lupin, mollusques, arachide, anhydride sulfureux et sulfites.

Menus Adultes

Semaine du 05 au 09 octobre 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi



Saucisson à l'ail 
Salade de cœur de 

palmiers
Betteraves et feta

Tomates bio et 

mozzarella
Céleri rémoulade

Blanquette de veau Riz cantonnais maison Jambon braisé
Escalopes de poulet 

panées
Poisson du jour

Riz bio Salade verte
Pommes de terre 

noisettes 

Purée de pommes de terre 

et potimarrons bio
Riz bio et courgettes bio

Fromage blanc fermier et 

coulis de fruits
Petit suisse sucré Fromage de chèvre

Pomme bio Ananas frais Banane Flan patissier maison 

Ces menus peuvent subir des modifications en fonction des commandes et des livraisons

Décret du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire

Présence d'allergènes (14) : Céréales contenant gluten, crustacés, œufs, poissons, soja, lait, fruits à coques, céléri, moutarde, sésame, lupin, mollusques, arachide, anhydride sulfureux et sulfites.

Menus Adultes

Semaine 12 au 16 octobre 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi



Velouté de butternut bio Coleslaw Concombres vinaigrette
Salade verte, noisette et 

Avel Mat
Betteraves bio

Côte de porc 
Risotto d'épeautre aux 

légumes et jambon

Quiche aux légumes et 

fromage
Galette saucisse Retour de pêche

Flan de légumes bio Salade verte bio Mache Riz bio et fenouil

Petit suisse sucré
Panna cotta au coulis de 

fruits 
Karrez Eugénie Yaourt nature fermier Saint Maurice 

Pommes bio Banane chocolat Biscuit maison Orange

Ces menus peuvent subir des modifications en fonction des commandes et des livraisons

Décret du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire

Présence d'allergènes (14) : Céréales contenant gluten, crustacés, œufs, poissons, soja, lait, fruits à coques, céléri, moutarde, sésame, lupin, mollusques, arachide, anhydride sulfureux et sulfites.

Menus Adultes

Semaine du 19 au 23 octobre 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi



Carottes râpées
Potage maison  aux 

lentilles 
Rillette de maquereau Betterave rouge Salade thai

Curry de volaille 
Hachis parmentier de 

bœuf
Rouelle de porc Cordon bleu maison

Lasagnes saumon et 

épinards

Pâtes semi-complètes bio et 

courges
Salade verte bio Pommes Dauphine 

Céréales gourmandes bio 

et poêlée de légumes
Salade verte bio

Avel Mat Petit suisse sucré

Yaourt aux fruits fermier Pommes bio Banane bio Marbré au chocolat Compote de poire

Ces menus peuvent subir des modifications en fonction des commandes et des livraisons

Décret du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire

Présence d'allergènes (14) : Céréales contenant gluten, crustacés, œufs, poissons, soja, lait, fruits à coques, céléri, moutarde, sésame, lupin, mollusques, arachide, anhydride sulfureux et sulfites.

Menus Adultes

Semaine  du 26 au 30 octobre 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi


